
PROGRAM TARGÓW 
HOTEL-GASTRO Meeting 

i  MEAT MEETING 
 

3 – 5 GRUDNIA 2009 r. 

 
3 GRUDNIA 2009 R. - CZWARTEK 

 
GODZ. MIEJSCE WYDARZENIE ORGANIZATOR 
cały 
dzień 

Stoisko nr 1 Firmy członkowskie na żywo produkują tradycyjne wyroby 
i częstują nimi odwiedzających 
Dziś w menu:  Krupniok Śląski 

Śląski Cechu 
Rzeźników i 
Wędliniarzy 
 

10.30-
10.45 
 
 
11.00- 
11.45 

Studio Kulinarne 
 
 
 
Studio Kulinarne 

Powitanie gości oraz wystawców, przedstawienie 
programu kulinarnego, zaproszenie na imprezy 
towarzyszące, przedstawienie Komisji Konkursowej 
 
Pokaz kulinarny SGK 

Śląska Grupa 
Kulinarna i Klub 
Szefów Kuchni 
 
restauracja Tatrzańska 
Kobiór 
 
 

11.00-
14.00 
 

Sala 
Konferencyjna  
nr 2 

Konferencja ALL ABOUT MEAT II miesięcznik "Rzeźnik 
Polski" i Związek 
Polskie Mięso 
 

12.00-
12.30 

Studio Kulinarne Konkurs „Półmisek śląskich specjałów na 
świątecznym stole” 

Śląska Grupa 
Kulinarna  
 

12.30-
12.45 

Studio Kulinarne Otwarcie konkursu „Najpiękniejszy stół 
okolicznościowy” kategoria open, starują restauracje, 
szkoły gastronomiczne oraz amatorzy. Przez trzy dni 
targowe publiczność ocenia przygotowane stoły. 
 

Śląska Grupa 
Kulinarna i Klub 
Szefów Kuchni 

12.45- 
13.30 

Studio Kulinarne Pokaz kulinarny Restauracja Vibellione 
Bielsko Biała  

 
13.45 -
14.30 

 
Studio Kulinarne 

 
Ogłoszenie wyników konkursu „Półmisek śląskich 
specjałów na świątecznym stole” 
 

 
Śląska Grupa 
Kulinarna  

 
15.00- 
15.45 

 
Studio Kulinarne 

 
Lunch dla wystawców i  odwiedzających 

Śląska Grupa 
Kulinarna i Klub 
Szefów Kuchni 
 

16.00-
16.45   

Studio Kulinarne Pokaz kulinarny Śląska Grupa 
Kulinarna i Klub 
Szefów Kuchni 
 

16.45-
17.00 

Studio Kulinarne Podsumowanie pierwszego dnia, zaproszenie na drugi 
dzień targów. 
 

Śląska Grupa 
Kulinarna i Klub 
Szefów Kuchni 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

4 GRUDNIA 2009 R. - PIĄTEK 
 
GODZ. MIEJSCE WYDARZENIE ORGANIZATOR 
cały 
dzień 

Stoisko nr 1 Firmy członkowskie na żywo produkują tradycyjne wyroby 
i częstują nimi odwiedzających 
Dziś w menu:  Żymlok 
 

Śląski Cechu 
Rzeźników i 
Wędliniarzy 

10.00-
10.30   

Studio Kulinarne Powitanie gości oraz wystawców, przedstawienie 
programu dnia, przedstawienie medalistów targowych. 

Śląska Grupa 
Kulinarna i Klub 
Szefów Kuchni 
 

10.30-
10.45   

Studio Kulinarne Pokaz kulinarny Śląska Grupa 
Kulinarna i Klub 
Szefów Kuchni 
 

10.30-
11.00 

Sala nr 2 I etap Mistrzostw Polski Kelnerów dla uczniów szkół 
gastronomicznych. Egzamin testowy. 
 

Akademia Kelnerska 
Grzegorza Górnika 

11.30-
12.00 

Show Room II etap Mistrzostw Polski Kelnerów dla uczniów szkół 
gastronomicznych, Ćwiczenie praktyczne-rodzaj nakrycia 
do menu 
 

Akademia Kelnerska 
Grzegorza Górnika 

11.00-
12.00 

Sala nr 1 Prezentacja "System zarządzania flotą pojazdów z 
uwzględnieniem norm HACCP" 
 

FM Solutions Sp. z o.o. 

11.00-
15.30 

Studio Kulinarne Wielki Finał Kulinarnego Pucharu Śląska Szkół 
Gastronomicznych „Mikołajkowe szaleństwo z 
łososiem Limito i warzywami ” 
 

Śląska Grupa 
Kulinarna 

12.15-
12.30 

Pawilon B Pokaz; Bieg Kelnerski Akademia Kelnerska 
Grzegorza Górnika 
 

12.50-
13.30 

Show Room Pokaz; Improstyl Akademia Kelnerska 
Grzegorza Górnika 
 

13.30-
14.00 

Show Room Wielki Finał Mistrzostw Polski Kelnerów – Serwis Wina Akademia Kelnerska 
Grzegorza Górnika 
 

13.00-
13.45 

Studio Kulinarne Pokaz kulinarny  Śląska Grupa 
Kulinarna i Klub 
Szefów Kuchni 
 

14.30-
15.00 

Show Room Lunch dla zwiedzających i wystawców Śląska Grupa 
Kulinarna i Klub 
Szefów Kuchni 
 

15.30-
16.15 

Studio Kulinarne Zakończenie konkursów i ogłoszenie wyników 
Kulinarnego Pucharu Śląska Szkół Gastronomicznych 
oraz Mistrzostw Polski Kelnerów 

Śląska Grupa 
Kulinarna i Akademia 
Kelnerska Grzegorza 
Górnika 
 

16.45-
17.00 

Studio Kulinarne Podsumowanie dnia, zaproszenie na dzień trzeci. Śląska Grupa 
Kulinarna i Klub 
Szefów Kuchni 

 
 
 



 
 
 

5 GRUDNIA 2009 R. – SOBOTA 
 
cały 
dzień 

Stoisko nr 1 Firmy członkowskie na żywo produkują tradycyjne wyroby 
i częstują nimi odwiedzających 
Dziś w menu:  Kiełbasa Biała 

Śląski Cechu 
Rzeźników i 
Wędliniarzy 
 

10.00-
10.15 

Studio Kulinarne Powitanie , przedstawienie programu dnia  
 

Śląska Grupa 
Kulinarna i Klub 
Szefów Kuchni 
 

11.00- 
13.00 

Studio Kulinarne Kulinarny Show - Grand Prix Hotel Gastro Meeting – 
Konkurs Black Box o Puchar Expo Silesia. Startuje osiem 
ekip z wybranych śląskich restauracji i hoteli . 
 

Śląska Grupa 
Kulinarna  

12.00 Studio Kulinarne Zamknięcie głosowania w konkursie nakrywania stołów Śląska Grupa 
Kulinarna  
 

13.00- 
13.30 

Studio Kulinarne Podsumowanie konkursu nakrywania stołów , wręczenie 
nagród i upominków. 

Śląska Grupa 
Kulinarna  
 

14.00-
14.30 

Studio Kulinarne Lunch dla zwiedzających i wystawców Śląska Grupa 
Kulinarna i Klub 
Szefów Kuchni 
 

14.30-
15.00 

Studio Kulinarne Podsumowanie kulinarnego show , wręczenie nagród 
oraz pucharu . 

Śląska Grupa 
Kulinarna i Klub 
Szefów Kuchni 
 

15.45 Studio Kulinarne Zakończenie imprezy , podziękowania , przypomnienie 
zwycięzców w poszczególnych konkursach. 
 

Śląska Grupa 
Kulinarna i Klub 
Szefów Kuchni 
 

 
 


